FLAN DE DULCE DE LECHE

INGREDIENTES PARA 4 PERSONAS

· ½ litro de leche

· 200 gr de leche condensada

· 150 gr de azúcar

· 7 huevos

· azúcar y agua para el caramelo

· guindas rojas (opcional)

Elaboración

Los huevos se baten con el azúcar, añadiendo la leche condensada. Se continúa el batido y se agrega medio litro de leche templada.

Se mezcla de nuevo y se vierte en unos moldes caramelizados que se meten en el horno, al baño María, durante 30 minutos aproximadamente. (Si se hace en olla a presión serán 15 minutos).

Se dejan enfriar, se desmoldan y se decoran con unas guindas.

